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DAS GETRANK DER GOTTER - SAKE DEGUSTATIONSMENU IM ARCOTEL JOHN F

Im ARCOTEL John F in Berlin-Mitte am Werderschen Markt, nahe dem Gendarmenmarkt wird dem
Sake ein besonderer Platz auf der Karte eingerdumt. Im Restaurant FOREIGN AFFAIRS und in der
TOWN BAR kann jeder in den Genuss dieses besonderen Getrankes kommen - vom Sparkling Sake
bis hin zu prickelnden Sake Cocktailkreationen.

Am 02. Oktober 2009 ist die "Mistress of Sake Tasti  ng", Frau Yoshiko Ueno-Mdller , zu Gast im
ARCOTEL John F. Die Griinderin des Japan Food & Getranke Spezialitdtenhandels UENO
GOURMET (www.japan-sake.de) hat verschiedene auRergewdhnliche Sake und Shochu fir diesen
Abend vorbereitet. Frau Ueno-Miiller ist auch gepriifte Weinberaterin (Deutsches Weininstitut) und
langjahriges Mitglied von Slow-Food Deutschland.

Seinen Anfang nimmt der Abend in der TOWN BAR mit einer Sake Cocktailkreation von Bar Manager
Andreas Berg. Anschlie3end bittet Kiichenchef Mike Wichmann und sein Team zu Tisch im
Restaurant FOREIGN AFFAIRS, wo ein 5-Gang Degustationsmenu fir die Sake Liebhaber serviert
wird. Yoshiko Ueno-Miiller wird durch den Abend fiihren, die einzelnen Gange kommentieren und
Interessantes und Wissenswertes zu den Sakes erzahlen.

Das 5 Gange Sake Degustationsmenti:

In Zitronenkrautern gebeiztes Rinderfilet an Wildkrauter-Mesclun
Begleitendes Getrank: Fukuju "Kobe Classic"

Coffin Bay Jacobsmuscheln und Yabby-Flusskrebse mit Rihaku “Dreamy Clouds” Sake, Sesam,
Ingwer, Limette und Kokosmilch
Begleitendes Getrank: Rihaku ,Dreamy Clouds*

Floating Hibiskus-Palmsugar Sorbet
Begleitendes Getrank: Fukuju "Awasaki Sparkling“

Mariniertes Buffelsteak in Minzsauce auf Rucola und gegrillten Kartoffeln
Begleitendes Getrank: Amabuki "Rhododendron”

Glasierte Yamswurzel in Ananas-Karamell
Begleitendes Getrank: Fukuju "Pflaumen-Sake

Das Menl kostet EUR 48,50.

Wann: Freitag, 02. Oktober 2009, 19.30 Uhr
Wo: TOWN BAR und Restaurant FOREIGN AFFAIRS
im ARCOTEL John F, Werderscher Markt 11, 10117 Berlin

Fur weitere Informationen und Reservierungen stehen wir lhnen gerne zur Seite:

Steffen Hergett

Restaurant Manager
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