
Premium-Sake-Präsentation in Frankfurt, Hamburg und  Berlin (3. - 7. Juli)
UENO GOURMET GmbH
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Nr. Name Klasse/Sorte Sake-

Grad
Säure Amin

osäur
e

Alkohol Reissorte Reispol
ierungs
grad

1 Amabuki Shuzo / Saga Präfektur ��� � Hr. Sotaro KINOSHITA) 

1-1 Amabuki  "Aiyama" Junmai Ginjo +4 1,5 1,4 16,5% Aiyama 55%

1-2 Amabuki "Rose" Junmai +2 1,4 1,2 16,5% Miyama Nishiki, Shikokumai 55%

1-3 Amabuki Yamahai Junmai Junmai +3 1,7 1,5 15,5% Miyama Nishiki 65%

2 Akita Seishu / Akita Präfektur �������� Fr. Akiko ITO ��� �

2-1 Dewatsuru "Habataki" Junmai Ginjo +5 1,2 1,3 14,8% Aki no Sei 55%

2-2 Dewatsuru Bio(JAS) Junmai Junmai +1,5 2,3 2,4 16,1% BIO Akita Komachi 60%

3 Kaets Shuzo / Niigata Präfektur ��� � Fr. Yoshiko SATO ��� �

3-1 Kirin Hizoshu ����� +5 1,4 0,9 17,2% Yamada Nishiki 40%

3-2 Kanbara Junmai Ginjo Yamada Nishiki Junmai Ginjo +4 1,4 - 16,5% Yamada Nishiki 50%

3-3 Jujoshu Vintage 2006 Junmai�� -13 3,1 - 17,2% Yamada Nishiki 70%

4

4-1 Fukuju Kome-Kome-shu �� -60 5 - 7,0% Reis aus der Region 65%

4-2 Fukuju Junmai Ginjo Junmai Ginjo +2 1,6 1,5 15,5% Yamada Nishiki 60%

4-3 Fukuju Junmai Junmai�� +4 1,4 1,4 15,5% Yamada Nishiki 65%

5 Okunomatsu Shuzo / Fukushima Präfektur

5-1
Okunomatsu "Sparkling" Junmai 

Daiginjo
-25 1,3 - 11,5% Reis aus der Region 40%

5-2 Okunomatsu "Aroma Ginjo" Ginjo +5 1,3 - 15,5% Yume no ka, Chiyo Nishiki 60%

150 Jahre Brautradition in der Akita Präfektur, wo eine ideale Umgebung für die Sake-
Herstellung herrschr. Tiefer Schnee im Winter und kühle und klare Luft machen den 
Sake schmackhafter. Der Markenname " Dewatsuru" bedeutet Kranich.   

Gegründet in 1688. Sake-Reis aus der Saga-Ebene und mildes Wasser von Seburi-
Berg werden von Braumeistern der jungen Generation gebraut. Blütenhefe-Sake ist 
eine neue und gelungene Entwicklung der Brauerei. 

Gründung in 1880 in Tsugawa am Agano-Fluß. Die Hauptmarke ist nach dem Fabel-
Tier "Kirin" benannt. 

Gegründet 1751. Aus bestem Sake-Reis und Quellwasser wild hier gebraut. Die 
Braumeister stammen aus der Tajima-Toji-Schule.

Kobe Shushin-kan / Hyogo Präfektur �������� Hr. Yoshitaka YASUFUKU ��� �

Gegründet 1716. Der jetzige Brauer ist aus der 19. Generation einer alten Samurai-
Familie. Mit dem Quellwasser von Berg Adatara gebraut. Sehr innovative Produkte 
durch Einsatz moderner Technologie und traditioneller Braukunst.

Kontakt: UENO GOURMET GmbH  
Yoshiko Ueno-Müller

Tel.: +49-(0)6173-976852   
eMail: info@japan-sake.de   

www.japan-sake.de
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6 Sudo Honke / Ibaraki Präfektur

6-1 Sato no Homare "Yuki no Mai" Junmai Ginjo - - - 15,5% 50%

6-2 Sato no Homare "Kurogin" Junmai Ginjo - - - 15,5% � 50%

6-3 Sato no Homare "Kimoto" Junmai Ginjo - - - 15,5% � 50%

7 Honda Shoten / Hyogo Präfektur

7-1 Tatsuriki "Kuro-Hige" Junmai - - - 16,5% Yamada Nishiki -

8 Tsukinoi / Ibaraki Präfektur

8-1 Tsukinoi "Kura-Sake" Junmai Ginjo +3 1,7 1,5 16,5% ����������	�
� 50%

8-2 Tsukinoi BIO(JAS) Junmai Junmai +4 1,7 1,3 15,8% ��
����������������	�
� 60%

8-3 Tsukinoi Sparkling-Sake Junmai -44 5,5 1,0 9,1% �	�������	�
� 70%

9 Rihaku Shuzo / Shimane Präfektur

9-1 Rihaku "Wandering Poet" Junmai Ginjo +3 1,6 - 15,2% Yamada Nishiki 55%

9-2 Rihaku "Dreamy Clouds" Junmai +3 1,6 - 15,5% Gohyakumangoku 58%

Die älteste heute existierende Sake-Brauerei. Ihre Geschichte kann bis zum Jahr 
1141 verfolgt werden. Der jetzige Geschäftsführer ist aus der 55. Generation einer 
alten Samurai-Familie. 

Gegründet in 1921 durch alte Braumeister-Familie. Die Intention der Brauerei ist es, 
den besten Reis für das Sake-Brauen zu beschaffen.

Vollmundiger Geschmack (Umami) ist die typische Eigenschaft der Sake aus dieser 
Brauerei. Die gut ausbalancierten Sake, gebraut nach traditioneller Braumethode sind 
bei Sake-Kennern beliebt.

Gegründet 1882. Die Brauerei ist benannt nach dem größen chinesischen Dichter 
Rihaku (Li Bai, AD701-762). Das Anliegen der Brauerei ist die Qualität und die 
Beschaffung des besten Reises aus der Region.

Kontakt: UENO GOURMET GmbH  
Yoshiko Ueno-Müller

Tel.: +49-(0)6173-976852   
eMail: info@japan-sake.de   

www.japan-sake.de
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���� ���
Nr. 商品名 種類 日本酒度 酸度 ���

��
���
�� �
	

使用米 精米歩合
1 ��������������������������������  			 	
��
�
��
�
��
�
��
� �������� ������������

1-1 �������� ��� ������������������������� ��� �� �� � 純米吟醸 +4 1,5 1,4 16,5% 愛山 55%

1-2 �������� ��� ����������������� 純米 +2 1,4 1,2 16,5% 美山錦、紫黒米 55%

1-3 �������� ��� ����������������� ��� ��� �� �� �� 純米 +3 1,7 1,5 15,5% 美山錦 65%

2 !"#�$%��!"#�$%��!"#�$%��!"#�$%�� �	�	�	�	 &'()&'()&'()&'() �������� !"�!"�!"�!"�

2-1 *+,*+,*+,*+, ��� ����������������� --- -++++./0./0./0./0 123123123123 4444 純米吟醸 +5 1,2 1,3 14,8% 秋の精 55%

2-2 *+,*+,*+,*+, ��� �5678567856785678 9999������������ --- -: :: :4 444 純米 +1,5 2,3 2,4 16,1% 有機米秋田酒こまち 60%

3 �;��$%���;��$%���;��$%���;��$%��  			 	�'<=)�'<=)�'<=)�'<=) �������� >?�>?�>?�>?�

3-1 @A@A@A@A ��� �BC�BC�BC�BC�  (750ml) 大吟醸原酒 +5 1,4 0,9 17,2% 山田錦 40%

3-2
DEDEDEDE ��� ����������������� ��� ��" �" �" �" 純米吟醸 +4 1,4 - 16,5% 山田錦 50%

3-3 F��F��F��F��  GHIJKLGHIJKLGHIJKLGHIJKL 2006 純米原酒 -13 3,1 - 17,2% 山田錦 70%

4 $%��$%��$%��$%�� ��� �MN�OPMN�OPMN�OPMN�OP �	�	�	�	 QRSTQRSTQRSTQRST �������� UV�UV�UV�UV�

4-1 RWRWRWRW ��� �������������  (500ml) 雑酒 -60 5 - 7,0% 兵庫県産米 65%

4-2 RWRWRWRW ��� ����������������� 純米吟醸 +2 1,6 1,5 15,5% 山田錦 60%

4-3 RWRWRWRW ��� ������������� --- -XYZXYZXYZXYZ 4444 純米原酒 +4 1,4 1,4 15,5% 山田錦 65%

5 [[[ [\ \\ \]��$%��]��$%��]��$%��]��$%�� ��� �R^�R^�R^�R^�

5-1 [[[ [\ \\ \] ]] ]� �� ���_����_����_����_�� `a`a`a`a 純米大吟醸 -25 1,3 - 11,5% 福島県産米 40%

5-2 [[[ [\ \\ \] ]] ]� �� �b�b�b�b� 			 	cdefcdefcdefcdef ��� ��� ������ 吟醸 +5 1,3 - 15,5% 夢の香、千代錦 60%
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Tel.: +49-(0)6173-976852   
eMail: info@japan-sake.de   
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6 ���������������� ��� �������������

6-1 			 	
 

 
� �� �� �� ��
����
����
����
��� ��� �� �� �
 

 
� �� �  ��� � ���� - - - 15,5% 50%

6-2 			 	
 

 
� �� �� �� ��
���
���
���
�� ��� � (�������� �������� ��� � ���� - - - 15,5% � 50%

6-3 			 	
 

 
� �� �� �� �� �� ��� ������ �
���
���
���
�� ��� �� �� � ���� - - - 15,5% � 50%

7 ���������������� ��� ����������������� ��� �� �� �� �� �

7-1 !"!"!"!" ��� �#$�
�#$�
�#$�
�#$�
� ��� �� �� �%&%&%&%& �� - - - 16,5% ��� -

8 ''' '
 

 
(�)�(�)�(�)�(�)� ��� �������������

8-1 �
���
���
���
�� ��� �*�*�*�*� ���� +3 1,7 1,5 16,5% ��� 50%

8-2 +,
#$�
�+,
#$�
�+,
#$�
�+,
#$�
� ��� �- -- -
 

 
' '' ' �� +4 1,7 1,3 15,8% �	�
�� 60%

8-3 ./�
�./�
�./�
�./�
� ��� �01/01/01/01/ 2222343343343343 ��� �  500ml. �� -44 5,5 1,0 9,1% ��� 70%

9 +5��+5��+5��+5�� ��� �67�)67�)67�)67�) ��� �89�89�89�89�

9-1 67�
��#:67�
��#:67�
��#:67�
��#: ���� +3 1,6 - 15,2% ��� 55%

9-2 67#$�
67#$�
67#$�
67#$�
 ;<=;<=;<=;<= ��� � �� +3 1,6 - 15,5% ���� 58%

�� 1882	
�� 
���� ����� �� ���� �� ��� � ! "#$ 

%&�'()* +,- .� �/012 �345�6 7"89 ":;< �' =+.
�>3?@ 
A
BC3 DE�FGH "I?�< JK LMNO �PQRS "T=
?@ 
UVWX 
Y1� �Z[ �W�\]�>3?@ 


^_ �`a3 *�bc +def 6g3�hi�j �k4" l6m@n� op +qm�r�
�st� �uvw 6x]y� z=+ !3^��a{ |a}T+=?@ 
"~= �
•€ �
k4L •‚ L rt�ƒ� + „… .�� †‡ � Y1� � ˆ‰ �@ 



����� ���������	 ������ !"#$%&'�(� )*+,
-�,./0 &12 345 �65 7"�89'�

:;<=>? @A �;BCD<EFGHDIJD�KL M!"#$NOP� Q7#RI�
S$����� &NT� U7"V#WXY �S$Z, &'�[\� )�] 8�^_` 7
"#$��� 100aCb><&'�

Š‹Œ L•�� '="kŽ> •CU.�< •*‘•� �@ 
’“6 o”.y� z=� •�
–�—�je˜ o�+ ™š C>3?@ 


�� 
 1921	�@+ �1›œ 
•žŸ� k=  ¡¢£ �¤¥¦§ �C> �' ="
¨© C< œª 
« *��
*�•¬�34 :;�­ *"5®]= ¯°>3?@ 

±²³´µœ �D›¶· ¸W¹º �*6,Ž< »¼ 6•C>3?@ 


½¾¿ÀÁO· ¸W¹º �D›¶ 6ÂÃÃ Ä,- C<5� �
�­*�Å“� Æ“+�Ž
<•"r��st� Lz=+ Çq .6 È<y>3?@ 


5� �
?ÉÊa� �Ë �T�­ *�Å“+ �•Ì•Ì�C< —• �Í�aL Î• �ÏÌ
¦Ð{� �ÑÒ Ì�T� •]36 ÓCÐ?@ 
­*�ÈÔ•+ÕÖ "•a.�< �Å×•
*‘• �Ø�Ù� ÚÛ‰ �@ 


ÜÝ1œ 
Y1ÕÞ �•ß @� •'à ���' =� áâ 
 1141	"?� ã=?@

•äå �ææ �6�;� Þ3çè �œª �@ 
�' =� ˆé �T� *�ê�ë
�ìíî 6ï;> ðñ �ÈÙòóî 6ôÌ®C<­ �
õö/ �� \;� ÚÛ�
6ÈÔ?@ 


÷Zøî �ùîú =��@ 
ûü` ÊaL bc �Zøî �ýf +Çq �þ 涼o 6ÓC む5
�+�Ì?@ 
"~= ��T=L+{ �@ŽÌ=�C< 爽ÊaL� ど越C� キレ+T=?
@
露WÚ 熟� 果実6x]y� �.]ÊaL Ö3z=+ ×� " 広+=?@ 
Çq L 飲“×�L
Ð{a. �je˜ .6 合]y ÈŽ>3?@ 


�c 8dQe]fg 9&� *"��	h �'$iU�j8NOP� U7"�	kl �m
$iUn op 97q�r$s�'$Utuv wxy�	� �z�{|n o"}$~•~

*w��&'�

�€•>a>U#‚�ƒM„7#N…†:RC: �DaCI‡>ˆ��� &'�‰Š �‹
XY �Z, &'�

­ 問3 合]y 先:  UENO GOURMET GmbH  
Yoshiko Ueno-Müller

Tel.: +49-(0)6173-976852   
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www.japan-sake.de
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