UENO GOURMET GmbH

Kontakt: UENO GOURMET GmbH
Yoshiko Ueno-Miiller
Tel.: +49-(0)6173-976852
eMail: info@japan-sake.de
www.japan-sake.de
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1|Amabuki Shuzo / Saga Prafektur Hr. Sotaro KINOSHITA) Gegriindet in 1688. Sake-Reis aus der Saga-Ebene und mildes Wasser von Seburi-

Berg werden von

Braumeistern der jungen Generation gebraut. Blutenhefe-Sake ist

eine neue und gelungene Entwicklung der Brauerei.

1-1 [Amabuki "Aiyama" |Junmai Ginjo | +4 | 15 | 1,4 | 16.5%|Aiyama | 55% |

1-2 |Amabuki "Rose" |Junmai | +2 | 14 | 1,2 | 16.5%|Miyama Nishiki, Shikokumai | 55% |

1-3 |Amabuki Yamahai Junmai |Junmai | +3 | 1,7 | 1,5 | 15.5%|Miyama Nishiki | 65% |

2|Akita Seishu / Akita Prafektur Fr. Akiko ITO 150 Jahre Brautradition in der Akita Prafektur, wo eine ideale Umgebung fur die Sake-

Herstellung herrschr. Tiefer Schnee im Winter und kihle und klare Luft machen den
Sake schmackhafter. Der Markenname " Dewatsuru” bedeutet Kranich.

2.1 |Dewatsuru "Habataki" |Junmai Ginjo | +5 | 1,2 [ 1,3 | 14.8%|Aki no Sei | 55% |

2.2 |Dewatsuru Bio(JAS) Junmai |Junmai | +1,5 | 23 | 24 | 16.1%|BIO Akita Komachi | 60% |

3|Kaets Shuzo / Niigata Prafektur Fr. Yoshiko SATO Griindung in 1880 in Tsugawa am Agano-FluR. Die Hauptmarke ist nach dem Fabel-
Tier "Kirin" benannt.
3-1 |Kirin Hizoshu | | +5 | 1,4 | 09 | 17,2%|Yamada Nishiki | 40% |
3.2 |Kanbara Junmai Ginjo Yamada Nishiki |Junmai Ginjo | +4 | 14 | - | 16,5%|Yamada Nishiki | 50% |
3-3 |Jujoshu Vintage 2006 |Junmai | -13 | 31| - | 17.2%|Yamada Nishiki | 70% |
4|Kobe Shushin-kan / Hyogo Préafektur Hr. Yoshitaka YASUFUKU Gegriindet 1751. Aus bestem Sake-Reis und Quellwasser wild hier gebraut. Die
Braumeister stammen aus der Tajima-Toji-Schule.
4-1 |Fukuju Kome-Kome-shu | | -60 | 5 - | 7,0% |Reis aus der Region | 65% |
4-2 |Fukuju Junmai Ginjo |Junmai Ginjo | +2 | 1,6 | 1,5 | 15,5%|Yamada Nishiki | 60% |
4-3 |Fukuju Junmai |Junmai | +4 | 14 | 1,4 | 15,5%|Yamada Nishiki | 65% |
5|0Okunomatsu Shuzo / Fukushima Prafektur Gegriindet 1716. Der jetzige Brauer ist aus der 19. Generation einer alten Samurai-
Familie. Mit dem Quellwasser von Berg Adatara gebraut. Sehr innovative Produkte
durch Einsatz moderner Technologie und traditioneller Braukunst.
5.1 Okunomatsu "Sparkling" Junmai -25 1,3 - |11,5%(Reis aus der Region 40%
Daiginjo
5.2 [Okunomatsu "Aroma Ginjo" Ginjo | +5 | 1,3 - |15,5%|Yume no ka, Chiyo Nishiki | 60% |
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6|Sudo Honke / Ibaraki Prafektur Die alteste heute existierende Sake-Brauerei. lhre Geschichte kann bis zum Jahr

1141 verfolgt werden. Der jetzige Geschaftsfuhrer ist aus der 55. Generation einer
alten Samurai-Familie.

6-1 |Sato no Homare "Yuki no Mai" |Junmai Ginjo | - | - - | 15,5%| | 50% |
6-2 |Sato no Homare "Kurogin” |Junmai Ginjo | - | - - | 15,5%| | 50% |
6-3 |Sato no Homare "Kimoto" |Junmai Ginjo | - | - - | 15,5%| | 50% |
7[Honda Shoten / Hyogo Prafektur Gegriindet in 1921 durch alte Braumeister-Familie. Die Intention der Brauerei ist es,
den besten Reis fiir das Sake-Brauen zu beschaffen.
7-1 |Tatsuriki "Kuro-Hige" Junmai | - | - - | 16,5% |Yamada Nishiki | - |
8| Tsukinoi / Ibaraki Prafektur Vollmundiger Geschmack (Umami) ist die typische Eigenschaft der Sake aus dieser
Brauerei. Die gut ausbalancierten Sake, gebraut nach traditioneller Braumethode sind
bei Sake-Kennern beliebt.
8-1 |Tsukinoi "Kura-Sake" |Junmai Ginjo +3 | 1,7 | 15 | 16,5%| | 50% |
8-2 |Tsukinoi BIO(JAS) Junmai |Junmai | +4 | 1,7 [ 1,3 | 15,8%| | 60% |
8-3 | Tsukinoi Sparkling-Sake |Junmai | -44 | 55 | 1,0 | 9,1% | | 70% |
9|Rihaku Shuzo / Shimane Prafektur Gegriindet 1882. Die Brauerei ist benannt nach dem gréRen chinesischen Dichter
Rihaku (Li Bai, AD701-762). Das Anliegen der Brauerei ist die Qualitat und die
Beschaffung des besten Reises aus der Region.
9-1 |Rihaku "Wandering Poet" |Junmai Ginjo +3 | 1,6 - | 15,2% |Yamada Nishiki | 55% |
9-2 |Rihaku "Dreamy Clouds” |Junmai | +3 | 16 | - | 15,5% |Gohyakumangoku | 58% |

+4+ /0 1 23 45%6 7 $8%! 8 *



UENO GOURMET GmbH

d > e : UENO GOURMET GmbH
Yoshiko Ueno-Miiller

Tel.: +49-(0)6173-976852

eMail: info@japan-sake.de

www.japan-sake.de

(2007 7 3-7

UENO GOURMET GmbH

N FEr3 e BAE |BE FIZES [
E &
660° O 1688+ ™ #3-3%& utau )atvy j:%&
b 08> tt x9 A oM N<M> 1 # 2 d
9 1Z - ™>1 #
11 |¥Jﬁﬂéﬂ$§§ | +4 | 15 | 1,4 |16,5%|§;_"|J.| | 55% |
&8 d %& ) 1 2v 3 %& 77> #
1-2 |ﬂ::7k | +2 | 14 | 1.2 |1e,5%|aemﬁ%~ KEX | 55% |
CE ™>l %58& 8 d & - >1 #ha) S< 89
% RH OH &zZ?> #
1-3 |ﬂ::7k | +3 | 1,7 | 15 |15,5%|§u.1£% | 65% |
4@5d gN I72@ 5w 6/ 0@ Z?> 57 &WCXE #
1"# $% &() ™ VAE) 7] b 150° %5 Z - M>1 # 21 >"
#77 A $ % & 2 ja71 %& ' 98M>1 #ee 2
7( ) 8> * © 1 & ,9>)>0 6> sM + <
89 #
2.1 [*+, --#+/00 123 4 | RS EE | +5 | 12 | 13 [148% D [ 55% |
1+ -)89 77>8.5x ha.8+%- ,.@ u -) ./ 0x, >
gN 1 #
2.2 [+, 56678 P Y [k | +15 [ 23 [ 24 [161%| HHAREBEC E5 [ 60% |
i BNO OOA . [ a"gN #(8OHOH &S5%8& kI 9-
YTZ  WCXE .UV #
: $% '<=F) >? )% $%8& 2 U9 UOUY CDX bRa  Ov:aY 1880"
889  #aa 2ata  A&scé  2j¢ 1 #¢ 26é & 3>
i It Xi 6fi 0-9>)>© 6>, s5M>1 #
3.1 |@A BBC  (750ml) |7:D$E§JE5E | +5 | 1,4 | 0,9 |17,2%|IJ.IBEI£% | 40% |
iCEQN 0C 5%TnA 89 t #¥/§H ‘©& 3 )« -M®5
@( .+ fx@ ¢ [ut #:49-) 27>9> Lo#
DE e PRy ] +4 [ 14| - [165%[ILESE 50%
3-2
% &Z.10 &0V Y Y5, A ) ‘( ACE 89 AA -iAAt
#E%& CE¥ ) $E &ha2 CDXEE GDX I>i<®1 #
33 |F GHIJKL 2006 |%sﬁﬂelﬁ5§ | -13 | 31| - |17,2%|mmﬁ% | 70% |
m nA oL@ pgq &ha rsM  tu vw  X) yz a{|j"t
)~ €9 f, #O 2..GDX 1t ‘8s nA  %3S@) T)Sa WCX
E.< 8E=- Z e 81 #
$% MMKDOP QRST uv 1751 #3 ) ">e—" [0 ™S H>&.
5Z -1@ <Y zZ - i o#
4.1 |[RW (500ml) |?¢&5§ -60 | 5 - |7,o% |Jil§|,$=§%ﬁ | 65% |
234 %5 67 89 :;<8=>9?7@ AB CDEFGHIJE N
0.101 KLM N89 08> PQRHR #S<) TUV &WCXE )%1%& Y
- 0 1 #
42 [RW [R5 EE [ +2 [ 16 | 15 [155%[LER [ 60% |
z - N P _ a Pbcd ef N89 "gN # ha. i
9j:%& kK 9) $%& gN, JO 1 #
4-3 |RW - -XX¥Z 44 |¥Jﬁﬂél§5ﬁ | +4 | 14 [ 14 |15,5%|maaﬁ% | 65% |
S #
$%& ( )+ & 0 1 #
N\ B%% RRA 1716° 89 : ! ; #2Z - 7Y £ < 8&5x =_ [0
> @ 8M[ Z - A M>1 # B&CDE 3v p N<
o 2A 4 d 8> gN, )ad ha. 0 1 #
s1[D\ ] ‘a |%.w:ﬂej:rr$£§ -25 | 13 | - |11,5%|$§.%;%§* | 40%|
¥MXFX ) =T UVcd - 759 EFH(8X 1 2n9 W X
T &S>,) o1 K- (BHOH &XY - z[ &\ .~ M _Ii  +
> ab cLM="1 #
52[[N\1] bb  cdefef [roER [ 5 [ 13 ] - [155%[B0&. FR# [ 60% |
ygN 2 QRHR  ar- 1 FG 8M 9 HI ">5M>
1 # JK ; WC i@ %& ) LM DN&O , P QZ.( 0@
77> QU RXS 4 M>1 #

I"# $%&




UENO GOURMET GmbH

- M3 &ly %: UENO GOURMET GmbH
Yoshiko Ueno-Miiller
Tel.: +49-(0)6173-976852
eMail: info@japan-sake.de
www.japan-sake.de

(2007 7 3-7
UENO GOURMET GmbH
Nr.
UYlee Y10P R @ “a = 4 1141 5=7@
LEE:Y ®® 6] p3ce e @ = 6 T *@aé
it 6i;> o EUGT 60I®C<- 56/ ¥ uo
6EO?@
6-1 | - |- - [155%] [ 50% |
+Zgt UG =@ au EaL bc Zof yt  +Cqg p ®o 60C 5
+i?2@ = T=L+{ @Zi=Cc< PEEalL EfC  FL+T=?
6-2 ( | - | - - |15,5%| | 50% |
EWU B EZE6xly JEaL 03z=+ x " K+=?@ GCq L Bt“xL
Pb{a. je” 6 Bl EZ>37@
6-3 | | - | - - |15,5%| | 50% |
SE Le ="kZ> «CU. < @ "6 o'y 7=
——je o+ ™% C>3?@
1921 @+ Doe  zY k= iC¢E o¥!§ c> ' =
“© C< e « * *en34 “5@)]= ~>37@
+25|10e D> WP %6 7< »s 6:C>37@
7.1 [ Hu$ V& | - | - - |16,5%| | - |
Y5¥%u¢ AAO- Wi D 6AAA A- C<5 -+ A A+ 7
<e'r st Lz=+ Cq .6 E<y>3?@
(X)) I"#$%&'" ( )ik,
-,./0 &l12 345 65 7"89
81 * % | +3 | 17 | 15 |16,5%| | 50% |
5<=>? @A ;BCD<EFGHDIJD KL MI"#$NOP Q7#RI
S$ &NT  U7"VHWXY S$z, & |\ )] 8n " 7
"#$ 100aCb><&'
8-2 [+, #$ - +4 | 17 1,3|15,8%| | 60% |
c 8dQelfg 9& *" h '$iU jBNOP u7" kl m
$iUn  op 97qr$s '$Utuv WXy z{n 0"}$~e~
*w &'
8-3 |/ 001/ 22338 500ml. | | -44 | 55 | 1,0 |9,1%| | 70% |
€>a>U#, fM,7#N...T:RC: DaCl$>" &' %S <
Xy z, &
+5 6B7) 889 1882 ! "#$
%8& '()* +- /012 3456 7'89 i< Co=
>3?@ ABC3 DEFGH  "I2< JK LMNO PQRS "T=
2@ UVWX Y1 Z[  W\>3?@
o1 [67 # | +3 [ 16 [ - [152%] [ 55% |
5 ?EEa E T- * At olel C< — faL To i
'D{ NO IT |36 ocp?@ -+ EOQ-+00 eq, < Axe
o U U0% @
9-2 [67#% <= | | +3 [ 16 ] - [155%] [ 58% |
A a3 *bc +def 6g3 hij k4" I6m@n op +gmr
st uvw 6x]y z=+ 13" a{ |a}T+=2@ '~z €
KAL e Lrtf [ v %o @
4+ /0 123 45%67 $8%! 8 *




